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Nom du vin
Appellation
Cépages
Rendement
Vinification et élevage

% vol acquis
Potentiel de garde

Couleur
Nez

Bouche

Dégustation

Le Domaine - ADC - fouge
Milesime 206

Le Domaine

AOC Coteaux du Languedoc — Rouge

Grenache (60 %) ; Cinsault (25 %) ; Syrah (10 %) ; Carignan (5 %)
35 hl/ha

Maitrise des températures et macération longue avec
délestage/remontage.

Les cépages sont vinifiés séparément dans des cuves en
béton. L'élevage est effectué en cuve de fibre. L'assemblage a
lieu apres dégustation.

1357%

5a7ans.

Robe intense aux reflets bleutés et fuschia

Epicé de notes de poivre. Des arémes de fruits a I'eau de vie,
de confiture de griotte et avec des touches de fraise

Belle fraicheur, des tanins souples et soyeux. Epicée avec de
la longueur supportée par une belle structure.

Idéal avec les viandes grillées ou cuisinées, excellent avec les
fromages persillés
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